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Vandiola Grupo te invita a disfrutar de una oferta
gastronémicay de ocio tinica en Euskadi.

Como el edificio de la Athdndiga en el que se encuentran
sus bares y restaurantes, los servicios hosteleros del
Vandiola Grupo son va una referencia del nuevo Bilbao,
una metropoli abierta y en continua evolucidn.

Conun pie en la tradicién y otro en a innovacién, nuestra
propuesta culinaria se inspira en el pasado proyectandose
al futuro con toda la fuerza de a creatividad.

Apostamos por un producto de proximidad, auténtico,
como base de una cocina sanay de calidad. Por una
materia prima obtenida mediante métodos sostenibles y
respetuosos con el medio ambiente. Por una elaboracion
que preserve todo el sabory el aroma de los alimentos,
buscando laarmontay el placer de los sentidos.

La oferta culinaria del Vandiola Grupo se adapta a todo
tipo de puiblico v necesidades. Nuestro objetivo es que

cada cliente encuentre un espacio adecuado a su estilo de
alimentacion y de vida.
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Cocina vizcaina basada en el producto autdctono, tradicional
g innovadora, altamente creativa, con un inimitable toque

de autor.

Los mejores ingredientes del mary de la tierra, obtenidos
mediante técnicas sostenibles y cocinados con pasiony
autenticidad, con la excelencia como meta. Platos clasicos
con un espiritu renovado, tanto para el bilbaino como para
gl visitante que quiere saborear una cocina moderna pero
con raices.

Sintrucos, sin artificios, la elaboracin de nuestro mend
responde a criterios de calidad y respeto al producto.
Buscamos la complicidad del comensal, que puede ser
testigo de la confeccion de nuestros platos. La cocina

del Yandiola se abre al cliente a través de una ventana
panoramica que le invita a contemplar la preparacidn de lo
queestaapunto de degustar.

Inspirados por el pasado de la Athdndiga como almacén de

vinos, hemos querido dar a nuestra bodega una relevancia

especial. El restaurante Yandiola cuenta con una selecta
carta de vinos que completa y enriquece su propuesta

~ gastrondémica. Caldos de la tierray del resto del mundo,
grandes vinos que combinan a la perfeccion con los sabores

- v las texturas de nuestra cocina.

Nuestro restaurante se integra armoniosamente en el edifi-
Al cio de la Alhdndiga, un lugar emblematico dedicado al ocioy
la cultura, en pleno centro de Bilbao. £l comedor del Yandiola
refleja el estilo sobrio pero innovador de Philippe Starck.

Sus disefios y estructuras, crean un ambiente acogedar,
urbanita, ideal para la disfrutar de nuestros platos.

El Vandiola es, en definitiva, el suefio de Ricardo Pérez. La
maxima expresion de su filosofia.

Plaza Arrikibar, 4 - 48010 BILBAO
Tel. (+34) 94 41336 36
wuww.yandiola.com
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Hola Bar . l

- — Rincén para disfrutar de un ambiente excepcional a
cualquier hora del dia.

Con el espiritu de un clésico bistré francés y la atmésfera
de un bar del Soho neoyorkino, el Hola Bar se muestra
£0Mo un espacio cosmopolita, versatil, que se mueve al
ritmo de la ciudad.

Lugar de encuentro v diversién, pequerio oasis urbano
donde poder degustar los mejores vinos, “pintxos”
deliciosos, sencillos mends de cocina tradicional..., enun
entorno acogedor v atractivo.

deal para vivir momentos inolvidables en buena compaia.

Plaza Arrikibar, 4 - 48010 BILBAO
Tel (+34) 946071416
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la Florinda

Restaurante singular que entiende la comida como
diversién, como fusidn de culturas. Una ventana
gastrondmica abierta al mundo.

La Florinda retine en su carta los platos mas
significativos de paises diversos: ... [ Tosta Cretense con
tomate, queso fetay orégano, Tyropitakia Lefteritsas
(empanadillas de yogurty queso griego), Risotto de

~ Parmigiano-Reggiano, Euskal Bruscheta de Txitxikiy Huevo
e — . decaser{ofrita]. Descubrir sus aromas y sabores es o
més parecido a viajar sin salir del centro de Bilbao.

La cocina de La Florinda es abierta en todos los sentidos.
Nuestros cocineros elaboran sus platos en directoy a la
vista del cliente. Lo que ves es o que comes.

Ademés, La Florinda se adapta a las necesidades de un
espacio deportivoy de ocio como la Alhdndiga, ofreciendo
un servicio take away sanoy de calidad. Sus platos,
ligeros v naturales (ensaladas, zumos, pasta, arroz,
etc...), estan pensados especialmente para personas que
aun disponiendo de poco tiempo para comer, no quieren
renunciar a una dieta saludable.

Plaza Arrikibar, 4 - 48010 BILBAO

Tel.(+34) 946072218 ,
wuww.restaurante-laflorinda.com
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- VYaneskola

et Aula de cocina que pretende no solo ensefiar a cocinar sino
| q también ensefiar a comer. Yan Eskola es una plataforma
- (nica para dar a conocer nuestra filosofiay educar en
valores alimentarios.

El taller Van Eskola estd abierto a todo el que desee
profundizar en nuestra cocina. {ueremos mostrar
la riqueza del producto y sus distintas formas de
elaboracion, promoviendo habitos saludables y una
cultura gastrondmica rica v diversa.

LF.

Van Eskola ofrece la posibilidad de concertar clases
practicas para grupos reducidos, en las que, de la

mano de un profesional, los alumnos participaran en el
proceso de creacin de un plato: desde la obtencion del
producto hasta su presentacion en la mesa, pasando por
una elaboracion en la que podran dar rienda suelta a su
creatividad. Y para culminar todo este aprendizaje el
propio alumno degustard lo que él mismo ha cocinado.
Comoen cualguier “txako”.

Plaza Arrikibar, 4 - 48010 BILBAO
Tel (+34) 94 413 36 36 .
wwuw.yandiola.com/aula_de_cocina_yaneskola
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Espacio privilegiado donde es posible asomarse a Bilbao &
incluso tocar su cielo.

Desde lo alto de la Alhdndiga, nuestra terraza seduce al
visitante con su carta de cocktails y un ambiente tnico. La
Terraza del Yandiola estd abierta atodo el mundo, yes el
complemento ideal para alargar la sobremesa después de
comer en nuestro restaurante.

Buena muisica chill outy vistas inmejorables enun
emplazamiento exclusivo que también se puede alquilar
para eventos v fiestas particulares.

Plaza Arrikibar, 4 - 48010 BILBAO
Tel (+34) 94 413 36 36
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Servicio de catering innovador, atractivo, de calidad, que
se adapta a las necesidades del cliente.

HoGo! propone soluciones creativas para todo tipo de
eventos y celebraciones, tanto en a seleccidn de los
productos como en su presentacion, con una puesta en
escena disenada especialmente para cada ocasion.

Ofrecemos un servicio de catering integral, en el que
cada elemento (montaje, tipo de comida, servicio,
ambientacidn..) responde a una idea, a un concepto.

Plaza Arrikibar, 4 - 48010 BILBAO
Tel.(+34)94 413 36 36
Wuw.catering-hogo.com
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Ftxeko Jana JANA

Cocina tradicional vasca, recetas de toda la vida,
elaboradas con mimo y respeto a los valores culinarios
de antafio.

Los platos de nuestra carta devuelven al paladar

sabores propios de nuestra rica cultura gastrondmica.
Ingredientes cercanos, de primera calidad que,
preparados con sencillez, alcanzan el rango de exguisitos.

El Restaurante Etxeko Jana completa la oferta del Vandiola
Grupo, desde una ubicacidn privilegiada, junto a la ria, muy
cerca del Zubi Zurt.

Paseo del Campo Volantin 15, BILBAD
(+34)94 4134013 .
Wuw.restaurante-etxekojana.com




GRUPO TALDEA GROUP




